Anmeldung Beste Jungweine iy

WEINE

TestService J a h rg an g 2 02 3 AR

Bitte ankreuzen (Anzahl der angemeldeten
) Weine
Weingut |:|

Teilnehmerdaten (postalisch vollstandige Anschrift)
Winzergenossenschaft |:|

Name des

Betriebes: StraBe:
PLZ/Ort:
Tel.:
Fax.:

Amtl. Betriebsnummer: Email:

Ansprechpartner:

e Teilnahmebedingungen

o Teilnahmeberechtigt sind alle Weinguter und Winzergenossenschaften mit Sitz in Deutschland.

Die angemeldeten Weine mussen aus der Ernte 2023 stammen.

o Eskoénnen abgeflllte Weine oder auch sauber abgezogene Tankproben angemeldet werden. Die
Proben missen stabil und probierfahig sein. Alle Tankproben missen mit Schraubverschluss
verschlossen sein.

o Weingiiter stellen 3 Weine, Winzergenossenschaften stellen 6 Weine an. Es sind alle Rebsorten
und Cuvées zugelassen.

o Bitte reichen Sie je Wein zwei Flaschen ein. (Sollte die Nennflllmenge unter 0,5 Liter sein, bitten wir Sie,
vier Flaschen einzureichen.)

o Die Anmelder garantieren die rechtliche Konformitat der Weine. Ein Verstold kann zur Aberkennung der
Auszeichnung fuhren.

(@)

Teilnahmegebuhr: Fur Weinguter (beinhaltet 3 Weine): 134,- € zzgl. MwSt,
Winzergenossenschaften (beinhaltet 6 Weine): 174,- € zzgl. MwSt.
Anmel hl i £10.02.2024

Versandadresse:
DLG TestService GmbH, Beste Jungweine, Wollsteiner Stral3e 16, 55599 Gau-Bickelheim

Diese und weitere Informationen zu Young Wines Germany finden Sie auch unter
www.youngwinesgermany.de

Besonderer Bonus:

Die besten Betriebe kénnen ihre drei Jungweine kostenfrei zur Bundesweinpramierung anmelden, sofern sie zwei weitere Erzeugnisse einreichen. Sie
lerhalten somit 5 Proben zum Preis von 2.

Bitte beachten Sie fir die Anmeldung zur Bundesweinpramierung, dass die gesetzlichen Mindestvorratsmengen vorhanden sein missen und der Wein
loder Qualitatsperiwein b. A. dem deutschen Weingesetz sowie den dazugehorigen Bundes- und Landerverordnungen entsprechen und eine giiltige
lamtliche Prifungsnummer tragen missen.

Firmenstempel

Die Anschrift wird fiir Probenabruf, Urkunde, Preistragerverzeichnis und
Rechnung verwendet.

Sie kénnen der Verarbeitung oder Nutzung |hrer Daten fiir Zwecke der Werbung
oder der Markt- oder Meinungsforschung jederzeit widersprechen.

Verantwortliche Stelle i.S.d. Art. 4 Ziffer 7, Art. 12, Art. 13 DS-GVO: DLG
TestService GmbH, Wollsteiner Strale 16, 55599 Gau- Bickelheim, Deutschland Ort, Datum Unterschrift




TestService

Anmeldung Beste Jungweine s
Jahrgang 2023 2022

Hinweis

Es konnen abgefillte Weine oder auch sauber abgezogene Tankproben angemeldet werden. (Die
Proben missen stabil und probierfahig sein. Alle Tankproben miissen mit Schraubverschluss

verschlossen sein.)

Probenmenge:
Bitte 2 Flaschen (mind. 0,75l) einreichen.

DLG-Auftragsnummer
(wird von DLG ausgefiillt)

Amtliche Betriebsnummer

Bezeichnung Wein 1: [ JFasswein [ ] teilweise abgefiillt

Rebsorte(n):
Lage:
Anbaugebiet:

weitere
Angaben:

[ ] volistandig abgefiilit

Weinart:

Qualitatsstufe:

Geschmacksrichtung:

AP-Nummer:

Abfilldatum:

Gesamtmenge der Anstellung in Liter:

Bezeichnung Wein 2: Fasswein teilweise abgefilllt vollstéandig abgefilllt
Rebsorte(n): Weinart:
Lage: Qualitatsstufe:
Anbaugebiet: Geschmacksrichtung:
weitere AP-Nummer:
Angaben: .
Abfllldatum:
Gesamtmenge der Anstellung in Liter:
Bezeichnung Wein 3: Fasswein teilweise abgefiillt vollstandig abgefiillt
Rebsorte(n): Weinart:
Lage: Qualitatsstufe:
Anbaugebiet: Geschmacksrichtung:
weitere AP-Nummer:
Angaben:
Abfllldatum:
Gesamtmenge der Anstellung in Liter:
. . . |
AnalytISChe Werte Bltte ausfullen. Mit der Anmeldung erkennen wir die aktuell gultigen Teilnahmebedingungen fiir
Wein 1 Wein 2 Wein 3 Beste Jungweine Jahrgang 2023 an. Wir versichern, dass der eingereichte Artikel
unter Einhaltung aller gesetzlichen Bestimmungen hergestellt und bezeichnet ist.
gll
vorhandener Alkohol
% vol
g/l vergarbarer Zucker
gll Gesamtsaure ber. als Weinsaure
mg/l  freies Schwefeldioxid
(ohne Reduktone!)
mg/ll  gesamtes Schwefeldioxid Ort, Datum Unterschrift

relative Dichte d 20/20

DLG TestService GmbH, Wollsteiner StralRe 16, D-55599 Gau-Bickelheim, Tel. +49 (0) 6701 200 35 13, E-Mail young-wines@dlgts.com



TestService

Anmeldung Beste Jungweine
Jahrgang 2023

BESTE
JUNG
WEINE
2023

| Zusétzliches Formular nur fiir Winzergenossenschaften !

Hinweis

Es kénnen abgefiillte Weine oder auch sauber abgezogene Tankproben angemeldet werden. Die Proben
muissen stabil und probierfahig sein. Alle Tankproben miissen mit Schraubverschluss verschlossen sein.

Probenmenge:
Bitte 2 Flaschen (mind. 0,75I) einreichen.

DLG-Auftragsnummer
(wird von DLG ausgefiillt)

Amtliche Betriebsnummer

Bezeichnung Wein 4: Fasswein teilweise abgefiillt

Rebsorte(n):

Lage:

Anbaugebiet:

weitere
Angaben:

vollstandig abgefillt

Weinart:

Qualitatsstufe:

Geschmacksrichtung:

AP-Nummer:

Abfllldatum:

Gesamtmenge der Anstellung in Liter:

Bezeichnung Wein 5: [ ]Fasswein [ ] teilweise abgefiillt

Rebsorte(n):

Lage:

Anbaugebiet:

weitere
Angaben:

[ ] vollstandig abgefiillt

Weinart:

Qualitatsstufe:

Geschmacksrichtung:

AP-Nummer:

Abfllldatum:

Gesamtmenge der Anstellung in Liter:

Bezeichnung Wein 6: Fasswein teilweise abgeflllt ] \oistandig abgefiillt
Rebsorte(n): Weinart:
Lage: Qualitatsstufe:
Anbaugebiet: Geschmacksrichtung:
weitere AP-Nummer:
Angaben:
Abfilldatum:
Gesamtmenge der Anstellung in Liter:
. . .. |
AnalytISChe Werte Bltte ausfullen. Mit der Anmeldung erkennen wir die aktuell giiltigen Teilnahmebedingungen fir
Wein 4 Wein 5 Wein 6 Beste Jungweine Jahrgang 2023 an. Wir versichern, dass der eingereichte Artikel
unter Einhaltung aller gesetzlichen Bestimmungen hergestellt und bezeichnet ist.
gll
vorhandener Alkohol
% vol
gll vergarbarer Zucker
g/l Gesamtsaure ber. als Weinsaure
mg/l  freies Schwefeldioxid
(ohne Reduktone!)
mg/l  gesamtes Schwefeldioxid Ort, Datum Unterschrift
relative Dichte d 20/20

DLG TestService GmbH, Wéllsteiner Stralle 16, D-55599 Gau-Bickelheim, Tel. +49 (0) 6701 200 35 13, E-Mail young-wines@dlgts.com
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